


Vins ouverts et pots 5dl
Blanc

13 Coteaux des Côtes de l’Orbe	 1dl 3.60	 Pot 17.00
Le Prélude, Valeyres, B. Morel	 1dl 4.20	 Pot 20.00
Féchy mon Pichet, A. Pelichet	 1dl 4.30	 Pot 21.00
Riesling-Sylvaner, Fam. Gass, Mathod	 1dl 5.00	 Pot 24.00

Rouge
Gamay BIO, Les Trois ceps, Sergey	 1dl 3.60	 Pot 17.00
Garanoir de Bonvillars	 1dl 4.30	 Pot 21.00
Pinot noir 13 Coteaux, Côtes de l'Orbe	1dl 4.50	 Pot 22.00
Balinoir, assemblage, Côtes de l’Orbe,	
Pinot noir, Gamay, Garanoir, Gamaret	 1dl 5.50	 Pot 25.00

Rosés
Rosé de Gamay, Montcherand, P. Nicole	 1dl 3.60	 Pot 17.00
Bonvillars, Assemblage Gamay-Pinot	 1dl 4.50	 Pot 22.00

Nos bouteilles
Blanc

Côte de Bellevue, P.-Y. Poget, Agiez	 7dl	 28.00 
Domaine de l’Orme, F. Gauthey	 7dl 	 29.00 
Pinot blanc, Fam. Gass, Mathod	 7dl	 32.00 
Le Chant des Resses, Yvorne, grand cru, A.V.Y.	 7dl	 39.00 
	  

Rouge
Gamay BIO, Nicolas Bovet, Arnex	 7dl	 29.00 
Pourpre, Assemblage, Montcherand, P. Nicole,	 7dl	 34.00
Merlot-Gamaret 	  
Pinot Noir, cuvée du Baron, B. Morel	 7dl	 35.00
Plant Robert, F. Gauthey	 7dl	 39.00 
	

Rosé

Oeil de Perdrix, P.-Y. Poget, Agiez	 7dl	 30.00 
	 1dl	 5.00

Cidre

Artisanal de Lignerolle	 7,5dl	 24.00
Ramseier 4% vol	 33cl	 5.00

Bières
Boxer	 25cl	 4.20
Panachée / Monaco	 30cl	 5.00 
Boxer	 33cl	 5.00	  
La Vaudoise, blonde non filtrée	 33cl	 6.00
L'IPA	 33cl	 6.00 
Blanche alpage	 33cl	 6.00
Ambrée	 33cl	 6.00 
Feldschlösschen 0.0%	 33cl	 3.50
La Sagesse 0.2%	 33cl	 6.00

Planchette apéro	 29.00	 19.00
Tuile Fromagère, minimum 5 sortes	 25.00
Tuile Classique	 30.00
(viande séchée et mélange de fromages)	
Tomme nature	 7.00
Salade verte	 6.00	

Salade garnie	 20.00	 13.00
(salade verte, œuf, lardon, cottage cheese, gruyère)
Assiette de viande séchée	 26.00	 15.00
Assiette froide	 22.00	 14.00
Feuilleté aux champignons	 25.00	 15.00	 
(Bolets, chanterelles, champignons de Paris, cornes d'abondance) 
Le feuilleté fabriqué par la Boulangerie Schwerzmann 
(servi avec une salade verte)

Tomme poêlée avec lard et sauge			   21.00
(servie avec pommes de terre et salade)	 2 pces		  26.00
Fondue nature 	 250 gr	  22.00	 14.00
Fondue à l’ail d’ours	 250 gr	 24.00	 15.00
Fondue à la tomate	 250 gr	 24.00	 15.00 
(servie avec pommes de terre)

Fondue au fromage de chèvre  
fabriquée par la Cabriole 
(servie avec du pain aux fruits)	 250 gr	 28.00	
Le caquelon Trio	 750 gr	 66.00
(nature, ail d'ours et tomate) - de 2 à 5 portions / Fr. 22.– la portion

Le minimum pour nos fondues est de 250 gr par caquelon. 

Sur demande toutes nos fondues peuvent être servies avec 
des pommes de terre ou du pain sans gluten.
Fondue sans gluten sur demande.

Kirsch pour tremper 40%	 4 cl	 6.00

Nos desserts

Les arrosés

Colonel ou Limoncello	 10.00 
Abricot	 10.00 
Coupe général (glace vanille et whisky)	 10.00 
Coupe Jeannette (glace café et baileys)	 10.00
Vigneron (glace vanille et raisins à la Lie)	 10.00
Raisins à la Lie	 6.50
Les coupes

Café glacé*	 10.00 
Danemark*	 10.00 
Coupe princesse (glace vanille, coulis de saison,  
meringue et crème double)	 10.00
Les boules de glaces de la ferme	
Glaces fabriquées par Famille Beutler à Yvonand

Vanille, citron, framboise, abricot, café, chocolat
1 boule 3.50  
supplément crème fouettée 1.–/crème double 3.–
Coulis de fruit de saison	 + 2.00 
Sauce chocolat* ou Ovomaltine*	 + 2.00 
Raisinée des Clées	 + 2.00
Smarties*	 + 2.00

Petit pot de glace de la ferme 1dl 
Glaces fabriquées par Famille Beutler à Yvonand

Carambar, Pistache, Stracciatella, 
Caramel avec pomme caramelisée et Pécan	 5.70

Les bricelets 
Bricelets fabriqués par Aline Evard

Cornet à la crème	 5.50 
Cornet glacé	 6.00 
Tulipe (bricelet avec glace vanille et coulis de saison)	 10.00

Les meringues	 	
Meringues fabriquées par Aline Evard 
Meringues	 8.00	 5.00
Meringues double crème	 9.00	 6.00

Cheesecake et coulis framboise	 6.50

Pâtisserie du moment	 6.00

 

 

Vins blancs ouverts 
 
13 coteaux des côtes de l’Orbe 1dl 2.90 Pot 14.00 
Le Prélude, Valeyres, Morel  1dl 3.30 Pot 16.00 
Yvorne, A.V.Y    1dl 3.40 Pot 17.00 
Chasselas, Agiez, Poget       Pot 18.00 
Chardonnay de Montcherand, P. Nicole   Pot 20.00 
 
Vins rouges ouverts 
 
13 coteaux des côtes de l’Orbe (gamay) 1dl 2.90 Pot 14.00 
Les 3 ceps de Rances    1dl 3.00 Pot 15.00 
Garanoir de Bonvillars    1dl 3.50 Pot 17.00 
Pinot noir, Agiez, Poget      Pot 23.00 
 
Vins rosés ouverts 
 
Les 3 ceps de Rances    1dl 2.90 Pot 14.00 
Rosé de Gamay, Montcherand, P. Nicole  1dl 3.00 Pot 15.00 
 
Nos bouteilles 
 
Blanc 
 
Prélude, Château de Valeyres, Morel    7dl 24.00 
Domaine de l’Orme, Gautey J.-D.   7dl  26.00 
Chardonnay de Montcherand, P. Nicole    7dl  28.00 
Les Nonnes, Bonvillars      7dl  30.00 
Le clos du rocher, Yvorne, Obrist, grand cru      7.5dl 39.00 
            37,5cl 21.00 
Rouge 
 
Gamay, Domaine de la maison Rose, Bovet 7dl     25.00 
Noir Rubis, Assemblage, Montcherand, P. Nicole  7dl  32.00 
Pinot Noir, Agiez, Poget           7dl 34.00 
Le Chant des tonneliers, Gamaret Gamay         
Barrique, Domaine de la maison Rose, Bovet  7dl     35.00 
 
Rosé 
 
Œil de Perdrix des côtes de l’Orbe    7dl  28.00 
 
Bières 
 
Boxer        25cl 3.70 
Boxer       33cl 4.20 
Feldschlossen sans alcool    33cl 3.60  
Ambrée du Jorat, artisanale   33cl 5.50 
Blanche du Jorat, artisanale   33cl 5.50 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Liste des mets 
 
            
          1/2 
Salade verte       6.00 
 
Salade garnie            16.00 
(salade verte, œuf, lardon, cottage cheese) 
 
Tomme        6.00 
 
Portion de gruyère       6.00 
 
Assiette de viande séchée des Grisons     22.00 13.00 
 
Assiette froide         19.00 11.00 
 
1/2 assiette froide + tomme       17.00 
 
Planchette apéro         25.00 
 
Feuilleté aux champignons       20.00 
(servi avec salade verte) 
 
Fondue nature   250 gr      20.00 13.00 
 
Fondue à l’ail d’ours 250 gr      22.00 14.00 
 
Fondue à la tomate 250 gr      22.00 14.00 
(servie avec p.d.t) 
 
Sur demande, toutes nos fondues peuvent êtres servies avec 
des pommes de terre. 
 
 
 

Nos desserts 
 
Les arrosés 
 
Colonel      9.00 
Abricot      9.00 
Parfait flambé     7.00 
Vigneron      9.00 
(glace vanille et raisins à la lie) 
Raisins à la lie     6.00 
 
Les coupes 
 
Danemark     9.00 
Coulis de saison    6.00 
 
Les glaces de la ferme   
 
Citron, framboise, abricot, fraise, chocolat et vanille 
  
1 boule 3.50  / 2 boules 6.00 / 3 boules 9.00 
 
Petit pot de glace 1dl 
 
Vanille, fraise, chocolat, cassis       4.00 
 
Les meringues 
 
Meringues      6.00 
La demi      4.00 
 
Coulis de fruit de saison                + 1.00 
Sauce chocolat                    + 1.00 
 
Les bricelets 
 
Cornet à la crème     4.50 
Tulipe       9.00 
(bricelet avec glace vanille et  
coulis de saison) 
 

AAuujjoouurrdd ''hhuuii  cc ’’eesstt  vvoottrree  aannnniivveerrssaaiirree!!   
NNoouuss  vvoouuss  ooffffrroonnss  vvoottrree  ddeesssseerrtt!!   

MMeerrccii  ddee  pprréésseenntteerr  uunnee  ppiièèccee  dd ’’iiddeennttiittéé 

« Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par 
un astérisque (*) sont entièrement élaborés sur place à partir de pro-
duits bruts et de produits traditionnels en cuisine selon les critères du 
label Fait Maison établi par la Fédération romande des consommateurs 
(FRC), GastroSuisse, la Semaine du Goût et Slow Food. »
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